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(it d lref

Attilio Marrazzo

Ici, chaque assiette est un fragment de mémoire francaise réinventee.
Le produit est roi, la cuisson une signature, le détail une obsession.
A table, vous goliterez la joie de vivre & la frangaise.

Le Marion est une invitation a savourer l'instant

c%s entrees

Carpaccio De Beeuf 160 Carpaccio De Daurade
Condiments meéditerranéens Releveé au citron vert et piment d'Espelette
Supplément truffe : 30 Mad

Burrata 180 Tarte Facon Pissaladiére
Accompagnée de tomates anciennes Aux anchois et feta
Supplément truffe : 30 Mad

Burrata au caviar osciétre 590 Terrine de foie gras mi-cuit
Chutney a la mangue, pain aux fruits secs

Escargots Gris De Bourgogne 160 Cocktail de crevettes
Par 12, Ail doux et persil frais Avocat frais, sauce maison
(Euf mayonnaise 10 Gravlax de saumon

Tradition Frangaise Mariné a la betterave rouge, créme montée &

I'aneth et sa galette de pomme de terre croustillante

Gambas Rolls 220 Ceviche de poisson du jour
Curry et pomme granny smith aux agrumes et crudités

170

90

280

120

190

180

Signature du Chef
Tartare de beeuf truffé, mousseline de chou-fleur et caviar Golden Imperial

390




Salade Nicoise
Thon frais mi-cuit, légumes croquants

Salade César
Sauce signature

MARION

C%S salades

Classique
Tomate et burrata

Caviar Oscietre
Créme montée & I'aneth

Chevre Chaud, Miel & Noix

Au canard séché

Spaghetti au Boeuf Angus du Marion

Ravioles Fines De Homard Bleu
Foie gras délicatement fondu

170 Salade De Chévre Chaud 190
Pain grillé au miel et noix
170 Salade Du Vieux Maraicher 180
Jeunes pousses, vinaigrette yuzu-truffe
0S plzzas signature
10 Thon Rouge et Avocat 140
420 Pizza a la Truffe 135
150 Cecina de Beeuf 180
Cacio vieilli et poivre
%S pates
180 Linguine Aux Gambas Tigrées Sauvages 310
280 Paccheri Tomates & Basilic 150
Burrata crémeuse
180 Spaghetti au Caviar 690

Gnocchi Au Pesto De Basilic

Calamars saisi a la minute




Saumon Norvégien Mariné Au Miso
Asperges vertes, sabayon citron vert et ciboulette

Sole Plancha Ou Meuniére
Epinards tombés & l'ail

MARION

01SSONS

250

90 /100g

eche du jour

Selon arrivage, cuisson a la braise

90 /100g

Garnitures au choix et sauces : vierge, chimichurri, beurre blanc

Filet De Boeuf Du Marion 160/200g

Poivre torréfié et la fameuse purée de Joél Robuchon

Entrecote De Boeuf Grillée 300g

Pommes grenaille persillées ¢ la lyonnaise

Supréeme De Volaille Fermiere
Comtisé & la truffe, cépes en persillade

Tartare de beeuf classique
Frites et salade de mesclun

360

390

350

260

landes

Bar De Ligne Grillé 280
Taboulé de brocolis au basilic, sauce Choron

Médaillon De Lotte Laqué Soja-miel 280
Légumes sautés au gingembre

Filet De Boeuf Emincé Au Poivre 180/200g 260
Frites maison

Cheeseburger Du Marion 250g 220
Frites maison

Cote de veau a la milanaise 390

Sauce tartare, salade de mesclun

C;ZZQ;HdeS(fexceptknl

Filet de beeuf Angus

Entrecote Black Angus

Cote de boeuf a partagé a la braise 1.5kg

800
900
100 / 100g



Le Plateau “Dégustation”

MARION

écailler du Marion

400

3 Huitres, 125 gr chaire de crabe, crevettes roses 330 gr

Le plateau “Marion”
Thomard, 12 Huitres, 16 crevettes roses, chaire de crabe

250 g

1600

Le plateau “Corniche” 900
1/2 homard, 6 Huitres, 8 crevettes roses, chaire de crabe
1259

Le plateau “Royal” 3200

50 gr de caviar et ses condiments , T homard , 12 Huftres,
8 crevettes roses chaire de crabe 125 g

Caviar golden imperial

50 Grammes

125 Grammes

1600
4000

Huitres
6 Pieces
9 Pieces

12 Pieces

Crevettes roses
6 Pieces
9 Pieces

12 Pieces

160
230
320

120

220
280

Huitres Gratinées

6 Pieces 180
9 Pieces 260
12 Pieces 340
Demi-Homard 160
100g

Homard complet 160

100g




MARION

%s tapas

Bao Boeuf 2 pieces 100
Ribs fondants épicés, légumes croquants

Bao Parmigiana 2 pieces 90
Aubergine, tomate, parmesan

Bao Saumon Crispy 2 pieces %0
Doreé, releve d'épices fines

Assortiment De Bao 180
Nos trois saveurs réunies

Arancini 3 pieces 120
Ala truffe noire et bufala

Croque De Volaille 210

Truffe d'été, pain doré

Poulpe Sauté Pil-pil 170

Houmous parfume, note épicee

Pimientos Del Padron 150
Tempura, pimenton de la Vera

Gambas Panées 3 pieces 120
Vermicelles croustillants, sauce sésame

Mini-burgers Au Foie Gras 2 pieces 240
Sauce aux aromates

Cecina De Boeuf 210
Servie avec pain & I'ail et tomate

Assiette De Fromages Affinés 300

Pain aux fruits secs et marmelade de saison
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%s desserts

Créme Catalane

Profiteroles Chocolat Gianduja

Glace vanille, chantilly mascarpone

Flan Parisien

Sélection Gourmande de Glaces et Sorbets
3 parfums au choix

Fruits De Saison
Fraicheur et saveurs

Café Gourmand
Selon l'inspiration du chef

90

190

120

150

180

120

Millefeuille D’exception

Ceeur praling, creme diplomate a la vanille Bourbon

Pain Perdu Au Caramel
Péche Melba, glace vanille

Cheesecake San Sebastian
Au cceur fondant

Soufflé Noisette Du Piémont (8min dattente)
Coeur gianduja, sorbet passion

140

120

120

150
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Au MARION , la mer inspire chacune de nos créations. Entre cocktails
signatures, grands classiques revisités et une sélection raffinée de vins
et spiritueux, notre carte beverage a été pensée pour sublimer vos
instants face a I’océan. Chaque verre raconte une histoire, meélant

fraicheur, élégance et plaisir




é%%%mﬂgnatures

Ecume d’Océan 160
Rhum, Jus d'ananas, Lait de coco, Gingembre

Rouge a Levres 160
Gin, Purée de framboise, Hibiscus, Jus de citron vert, Blanc d'ceuf

Le Jardin 160
Gin, Sirop de citronnelle, Jus de concombre, Jus de citron vert,
Tonic Méditerranéen

Rosemary Paloma 180
Tequila, Jus de pamplemousse, Sirop de Romarin, Tonic Méditerranéen

Paricillin 180
Whisky, Aperol, Sirop de gingembre, Jus de citron

White Mezcal Negroni 190

Mezcal, Suze, Vermouth blanc

%d SignatUFeS (Sans alcool)

Clarté Jaune 110
Jus d'ananas, Eau de coco, Jus de citron vert, Purée de yuzu, Blanc d'ceuf

Oasis Rose 100
Jus de grenade, Purée de fruits rouges, Jus d'ananas, Jus de citron vert,

Blanc d'ceuf

Cucumber Yuzu Cooler 100

Concombre, Eau de coco, Purée de yuzu, Jus de citron vert, Soda

Thé Glacé Maison 100

Passion, Citron, Péche, Mangue, Hibiscus

Nos cocktails & base de blanc d'ceuf peuvent étre remplacés par de laquafaba (jus des pois chiches), qui est
une alternative végétalienne créant une texture moussante similaire

MARION



¢4 classiques

Negroni 130
Gin, Vermouth rouge, Campari

Bloody Mary 130

Vodka, jus de citron, Jus de tomate assaisonné

Cosmopolitan 150
Vodka, Triple sec, Jus de cranberry, Jus de citron

Espresso Martini 150
Vodka, Ligueur de café, Espresso, Sirop de vanille

Porn Star Martini 150
Vodka, Purée de passion, Jus de citron vert, Sirop de vanille, Prosecco

Margarita 150

Tequila, Triple sec, Jus de citron

Caipirinha 150
Cachaga, Citron vert, Sucre de canne

Pifia Colada 150

Rhum, Ananas, Lait de coco

Bramble 150

Gin, Créme de mares, Citron vert et ucre de anne

Aviation 150
Gin, Ligueur de cerise, Liqueur de violette, Jus de citron

Old Fashioned 160

Jack Daniel's, Sucre, Angostura bitters

Les Mules : Moscow, Mexican London, Jamaican 150
Alcool, Citron vert, Ginger beer

Les Sours : Amaretto, Whisky 160
Alcool, Jus de citron, Sucre de canne, Blanc d'ceuf

Les Spritz : Aperol, Campari, Limoncello, Suze, Hugo 180
Alcool, Prosecco, Suze, Soda

Nos cocktails & base de blanc d'ceuf peuvent étre remplacés par de laquafaba (jus des pois chiches), qui est
une alternative végétalienne créant une texture moussante similaire

MARION



£;27ék&jjon de vins au verre

Champagnes

Laurent-Perrier - “La Cuvée” Brut 250

l.es Vins Blancs

Chablis - Domaine Gerard Tremblay 160
Entre-Deux-Mers - Les Hauts Sainte Marie 120
CB Signature - Domaine Ouled Thaleb 100

[Les Vins Rouges
Bourgogne Pinot Noir - Maison Roche de Bellene 160

Cotes du Rhone - “Les Abeilles” Colombo 120

CB Signature - Domaine Ouled Thaleb 100

l.es Vins Rosés

Cotes de Provence - “Studio” by Miraval 160

S de Siroua - Domaine Ouled Thaleb 100

MARION



Brut 75 ¢
Laurent-Perrier - “La Cuvée” 1650 3300
Laurent-Perrier - “Ultra” 2200

Blanc de Blancs

Laurent-Perrier 2500

Ruinart 6900

Brut Prestige

Laurent-Perrier - “Grand Siecle” 4900 9900
Dom Pérignon 6500
Krug - “Grande Cuvée” 6900
Rosé
Laurent-Perrier - Cuvée Rosé 2500 5200

Rosé Prestige

Dom Pérignon 9900

9900

MARION



1ns blancs

France

Bourgogne

Chablis “Monale” - M de Ligny

Bourgogne Roche de Bellene

Mercurey Chateau de Chamirey

Pouilly-Fuissé “Marie-Antoinette” - Famille Vincent
Puligny-Montrachet “Vieilles Vignes” - Roche de Bellene

Chassagne-Montrachet ler Cru “Clos Saint-Jean” - Roche de Bellene

Bordeaux et Sud-Ouest

Cotes de Gascogne “Terres Blanches” - Domaine Chiroulet
Entre-Deux-Mers “Les Hauts Sainte-Marie” - Chateau Sainte-Marie
Pessac-Léognan - Chateau Carbonnieux Grand Cru Classé
Rhone

Cotes du Rhone “Les Abeilles” - Colombo
Crozes-Hermitage - Alain Graillot

Condrieu “La Petite Cote” - Yves Cuilleron

lLoire

Touraine Sauvignon Blanc - Joél Delaunay

Quincy - J. De Villebois

Pouilly-Fumé - J. De Villebois

Alsace

Alsace Riesling “Réserve” - Gustave Lorentz

Alsace Gewurztraminer “Réserve” - Gustave Lorentz

[talie
Friuli Isonzo Pinot Grigio - Borgo dei Vassalli (Frioul-Vénétie Julienne)
Falanghina del Sannio - Feudi di San Gregorio (Campanie)

Fiano di Avellino - Feudi di San Gregorio (Campanie)

Maroc
Muscat “M17“ - Chateau Roslane (37.5cl / Vin Doux)
Chardonnay “Les Coteaux de ’Atlas” - La Tour de Roslane
Chenin Blanc “CB Signature” - Domaine Ouled Thaleb
Chardonnay “CB Initiales” - Domaine Ouled Thaleb
Chardonnay ler Cru “Les Coteaux de 1’Atlas” - Chateau Roslane

MARION

690
830
980
100
2900

3900

430

450

2000

490
1200

1500

490

720

900

490
550

490
590

620

250

480

500

580

690



C Mins rouges

France
Bourgogne et Beaujolais
Brouilly “Terres de Granites” - Thorin
Bourgogne Pinot Noir - Roche de Bellene
Mercurey - Chateau de Chamirey
Nuits-Saint-Georges - Domaine des Perdrix
Pommard - Jean-Marc Boillot
Nuits-Saint-Georges ler Cru “Les Pruliers” - Roche de Bellene
Vosne-Romanée “Vieilles Vignes” - Roche de Bellene
Pommard ler Cru “Jarollieres” - Jean-Marc Boillot
Bordeaux
Bordeaux “Les Hauts Sainte-Marie” - Chateau Sainte-Marie
Lalande-de-Pomerol “La Fleur Saint-Georges”
Saint-Julien “Les Fiefs de Lagrange”
Margaux “Blason d’Issan”
Pessac-Léognan “Le Petit Smith Haut Lafitte”
Moulis-en-Médoc “Chateau Chasse-Spleen”
Saint-Estephe “Chateau Haut-Marbuzet”
Pessac-Léognan “Chateau Malartic-Lagraviéere”
Saint-Julien “Chateau Lagrange”
Rhone
Cotes-du-Rhone “Les Abeilles” - Colombo
Saint-Joseph “Les Lauves” - Colombo
Crozes-Hermitage - Alain Graillot
Cornas “Terres Brulées” - Colombo
Cote-Rotie “Madiniere” - Yves Cuilleron
Loire & Alsace
Sancerre Rouge - Cellier des Marnes Dezat

Alsace Pinot Noir Réserve - Trimbach

[talie

Valpolicella - Donna Lorenza (Venitie)

Friuli Isonzo Merlot - Borgo dei Vassalli (Frioul - Venitie Julienne)
Barbera d’Alba - Prunotto (Piémont)

Sherazade - Donnafugata (Sicile)

Soffocone di Vincigliata - Bibi Graetz

Barbaresco - Prunotto (Piémont)

Brunello di Montalcino, Mastrojanni (Toscane)

Barolo “Pichemej” - Gian Piero Marrone (Piémont)

MARION

590

790

100

1990

2200

3000

2900

3000

450

890
1300
1500
1600
1900
2200
2600

2700

490
980
1200
2100

2200

720

830

390
490
590
790
1500
1600
2200

2900



CZZﬁE% rouges

Maroc

S de Siroua - Domaine Ouled Thaleb

Les Coteaux de I’Atlas - La Tour de Roslane

CB Signature - Domaine Ouled Thaleb

CB Initiales - Domaine Ouled Thaleb

Tandem - Domaine Ouled Thaleb & Alain Graillot
Les Coteaux de 1’Atlas ler Cru - Chateau Roslane

Azayi - Domaine Zayane

(;;bﬁ;é roses

Maroc

S de Siroua - Domaine Ouled Thaleb
CB Signature - Domaine Ouled Thaleb

Tandem - Domaine Ouled Thaleb & Alain Graillot

France

Cotes de Provence Pétale de Rose, Chateau la Tour de I’Eveque

Cotes de Provence - Studio By Miraval

Cotes de Provence, Miraval

C;245\orange

Vin de France “Orange Gold”, Gérard Bertrand

MARION

450 -
480 -

500 950
580 990

650 1250
690 1300

750 1400

450 -
500

650

590
590 1200

690 1300

790



% Rouges Prestige

Chateauneuf-du-Pape - Chateau de Beaucastel

2900
Pauillac - Chateau Latour
3500
Priorat - Clos Mogador
3900
Toscana - Giusto di Notri, Tua Rita
3900
Toscane, Tignanello, Antinori
3900
Pessac-Léognan - Chateau Smith Haut Lafitte
5000
Saint-Julien - Chateau Beychevelle
6000
Pauillac - Chateau Lynch-Bages
6000
Cirsion - Bodegas Roda
6200
Echezeaux Grand Cru - Domaine des Perdrix
6900
Toscane, Solaia, Antinori
8500
Saint-Julien - Chateau Ducru-Beaucaillou
8900
Ribera del Duero - Unico, Vega Sicilia
12 000
Pauillac - Le Petit Mouton de Mouton Rothschild
12 500
Saint-Emilion Grand Cru - Chateau Angélus
15 000
Margaux - Chateau Margaux
19 000
Pauillac - Chateau Mouton Rothschild
22 000
Pauillac - Chateau Lafite Rothschild
24 000

MARION



(/piritueux

Aperitifs

Suze - France 90 1200

Ricard - France 80 1200

Martini Rouge, Blanc, Rosé et Extra-Dry - Italie 80 1200

Carpano Antica Formula - Italie 120 1200

Vodka

Tito’s Handmade, USA 10 1600 - -
Grey Goose Citron, Poire, France 130 1900 - -
Grey Goose , France 130 1900 3900 7500
Grey Goose Altius, France 350 6000 - -
GIn

Bombay Sapphire, Angleterre 90 1200
Hendrick’s - Ecosse no 1700

Mombasa Club, Kenya 10 1900

Boudier Safran, France 150 2200

Palmarae ler Cru, France 220 3200

Rhum & Cachaca

Sao Cabana - Bresil 90 1200

Bacardi Blanc, Oro, Oakheart - Cuba 100 1500

Bacardi 8 ans - Cuba 130 1700

Zacapa X.O - Guatemala 500 6500
Tequila Mezcal

Camino Real Bianco 120 1600 San Cosme 180 2500
Patron Silver 220 2200 Clase Azul Durango - 12000
Patrén Afiejo 290 2900 Clase Azul Guerrero - 12000
Clase Azul Plata 500 8000

Clase Azul Reposado - 12000

Clase Azul Gold Edition - 15000

Clase Azul Anejo - 27000
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%kies

American Whiskey

Jack Daniel’s, Apple, Honey, Fire - Tennessee 120 1900
Gentleman Jack - Tennessee 130 2100
Jack Daniel’s Single Barrel - Tennessee 180 2200
Woodford Reserve Bourbon - Kentucky 180 2200
Jack Daniel’s Sinatra Select - Tennessee 390 7900

Japanese Whisky & Irish Whiskey

Tullamore Dew - Irlande 100 1700
Togouchi - Japon 160 2900
Yamazakura - Japon 180 3100
Scotch Whisky

Monkey Shoulder 120 1900
Aberfeldy 12 ans 130 2200
Balvenie 12 ans “Double Wood” 200 3200
Ardbeg 10 ans 220 3500

Nos Collections

Chivas Regal - Ecosse Johnnie Walker - Ecosse
12 ans 130 2100 Black Label 130 2000
13 ans “Bourbon Cask” 160 2500 Double Black Label 180 2600
15 ans 180 2900 Gold Label 220 3200
18 ans 250 3900 Blue Label 690 10 000
21 ans “Ultis” 390 5500
21 ans “Royal Salute” 500 8000
25 ans 750 12000

Dewar’s - Ecosse Glenmorangie - Ecosse
8 ans “Japanese Smooth” 100 1400 12 ans “Original” 140 2200
12 ans 120 1900 15 ans “Lasanta” 160 2600
15 ans “The Monarch” 150 2200 18 ans “The Infinita” 220 3200
18 ans “The Vintage” 190 2900

Glenfiddich - Ecosse

12 ans “Solera Reserve” 140 2200
15 ans “Solera Reserve” 180 2900
18 ans “Small Batch Reserve” 220 3500

21 ans “Grand Reserva” 550 7200
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C%queurs

Sambuca - Anis Etoilé 80
Jagermeister — Plantes & Epices 80
Amaretto Disaronno - Amande Amere 80
Limoncello - Citron 80
Caffe Borghetti - Cafe 80
Get 27 - Menthe Poivrée 80
Fernet Branca - Herbes, épices et racines 80
Fernet Branca Menta — Menthe et Herbes 80
Baileys - Creme & Whisky 100
Grand Marnier “Cordon Rouge” - Cognac et Orange 120
Mandarine Napoléon — Cognac et Mandarine 120
%gnae
ABKG6 V.S. 120
Rémy Martin V.S.O.P. 150
ABK6 X.O. 350
Rémy Martin X.O. 500
%a gnac
Sempé V.S. 90
Sempé V.S.0.P 120
%lvados
Boulard V.S. 100
Boulard V.S.0.P 130

aux-de-vies

Grappa, Bottega, Massenez 90
Vieille Prune, Massenez 100
Framboise, Massenez 100
Cerise Kirsch, Massenez 100
Mirabelle, Massenez 100
Poire Williams “Golden Eight”, Massenez 120

1200
1200
1200
1200
1200
1200
1200
1200
1600
1900

1900

1900

2200

4500

7000

1200

1600

1600

1900

1200

1600

1600

1600

1600

1900
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@‘eres

Carlsberg Danemark 25 cl
San Miguel 0 %, Espagne 33 cl

Casablanca, Maroc 33 cl

San Miguel, Espagne 33 cl
San Miguel Fresca, Espagne 33 cl

Mahou IPA, Espagne 33 cl

Cégaux & sodas

Aqua Panna 75 ¢/

San Pellegrino 75 cl

Perrier 33 c/

Coca-Cola, Coca-Cola Zero, Sprite 33 cl
Schweppes Tonic, Citron 33 c/

Red Bull 25 ¢/

Jus de fruits

Péche, Mangue, Tomate, Cranberry 25 c/

Pressés

Orange, Citron, Pamplemousse 25 cl

@)issons chaudes

Espresso

Café creme
Café ameéricain
Double espresso

Cappuccino

Thé a la menthe

Sélection de thés et infusions

70

70

80

80

80

80

70

70

60
60
60

80

70

80

50

55

55

70

70

45

45
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